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ZWITSERLAND 



GEOGRAFISCHE BREEDTE 



Wijngebieden vnl. 

zuid-oosten van 

Turijn 

WIJNDORPEN 



LANGHE heuvels 

MONFERRATO heuvels 

ROERO 

BAROLO 

BARBARESCO 

Gattinara 

Cavi 

Caluso Passito 

(Dessert) 

WIJNSTREKEN 



LANGHE heuvels 

MONFERRATO heuvels 

BAROLO 

BARBARESCO 

WIJNSTREKEN 



NAMEN NOEMEN 



NAMEN NOEMEN 



WITTE WIJNEN 

Moscato  (DOCG Asti Spumante & Moscato d'Asti) 
Cortese Gavi DOCG (Oosten Monferrato) 

Arneis   In Roero gebied.  

CEPAGES IN PIEMONTE 



PIEMONTE = KWALITEIT 



 Alles van in en uit het bos 

 Wild, paddestoelen, noten, bosvruchten en ... truffels  

 Truffels groeien op wortels van eiken, populieren, linden, wilgen en 

hazelaars 

 De truffeljagers worden trifolàu genoemd 

 Beste kwaliteit: heuvels rond de Langhe,  

rond Monferrato en Roero 

 Exclusief: de witte Tuber Magnatum Pico 

 

 Kazen: Gorgonzola & Taleggio  

 

 En natuurlijk... de wijnen...  

SPECIALITEITEN 



 Dolcetto d’Alba, DOC, Dei Grassi, Elio Grasso, 2010 

 

 Barbera d’Alba, DOC, Dü Gir, Montaribaldi, 2009 

 

 Barbera d’Alba, DOC, Vigna Gerbole, Mario Giribaldi, 2008 

 

 Barbaresco, DOCG, Vigneto Brich Ronchi, Albino Rocca, 2007 

 

 Barolo, DOCG, Ginestre Casa Maté, Elio Grasso, 2006 

 

 Barolo, DOCG, Vigneto Brunate, Alberto Oberto, 2005 

 

WIJ DRINKEN 



 Dolcetto d’Alba, DOC, Dei Grassi, Elio Grasso, 2010 

 

 Barbera d’Alba, DOC, Dü Gir, Montaribaldi, 2009 

 

 Barbera d’Alba, DOC, Vigna Gerbole, Mario Giribaldi, 2008 

 

 Barbaresco, DOCG, Vigneto Brich Ronchi, Albino Rocca, 2007 

 

 Barolo, DOCG, Ginestre Casa Maté, Elio Grasso, 2006 

 

 Barolo, DOCG, Vigneto Brunate, Alberto Oberto, 2005 

 

WIJ DRINKEN 



 Dolcetto is een vroeg r i jpende blauwe druif .  
Deze druif  is kenmerkend voor Noord -Italië 
en met name voor  Piemonte. Dolcetto 
betekent "kleine zoete". De druif  geeft een 
droge rode wijn die jong wordt gedronken . 

 Er zi jn in Piemonte meerdere DOC(G)’s  waar 
de Dolcetto de belangrijkste druif is.  Over 
het algemeen wordt de wijn Dolcetto d’Alba 
als de bekendste beschouwd, zowel 
kwalitatief als kwantitatief.  

 

 Kenmerken 

 Deze druif geeft een wijn met een relatief 
lage zuurgraad, zachte tannines, terwijl het 
aroma's geeft van veel zwart fruit, koffie en zeker 
ook een hint van viooltjes.  

 De wijn vormt een goede combinatie met pasta 
en tomatensaus, lam en harde oude kazen 
zoals Pecorino.  

DOLCETTO 



DOLCETTO D’ALBA, DOC, DEI GRASSI, 

ELIO GRASSO, 2010 



DOLCETTO D’ALBA, DOC, DEI GRASSI, 

ELIO GRASSO, 2010 



 Dolcetto d’Alba, DOC, Dei Grassi, Elio Grasso, 2010 

 

 Barbera d’Alba, DOC, Dü Gir, Montaribaldi, 2009 

 

 Barbera d’Alba, DOC, Vigna Gerbole, Mario Giribaldi, 2008 

 

 Barbaresco, DOCG, Vigneto Brich Ronchi, Albino Rocca, 2007 

 

 Barolo, DOCG, Ginestre Casa Maté, Elio Grasso, 2006 

 

 Barolo, DOCG, Vigneto Brunate, Alberto Oberto, 2005 

 

WIJ DRINKEN 



 Meest voorkomende wijnstreek : Piëmonte 

 

 Kleur van de schi l :  intens blauw 

 

 Karakterist ieken:  
 hoge aciditeit, full body karakter, medium tannine 

 

 Vinificatiemogeli jkheden:  
 meestal enkele maanden eiklagering 

 

 Wijnsti j len: droge rode wijn 

 

 Bewaarkracht:  de krachtigste exemplaren tot 
maximaal 10 jaar na oogstjaar  

 

 Te drinken bi j :  antipasti  / wit  en rood vlees 

 

 Bekendste herkomstbenamingen:  
 DOCG Barbera d'Asti en DOC Barbera d'Alba 

BARBERA 



 

BARBERA D’ALBA, DOC, DÜ GIR, 

MONTARIBALDI, 2009 



 

BARBERA D’ALBA, DOC, DÜ GIR, 

MONTARIBALDI, 2009 



 Dolcetto d’Alba, DOC, Dei Grassi, Elio Grasso, 2010 

 

 Barbera d’Alba, DOC, Dü Gir, Montaribaldi, 2009 

 

 Barbera d’Alba, DOC, Vigna Gerbole, Mario Giribaldi, 2008 

 

 Barbaresco, DOCG, Vigneto Brich Ronchi, Albino Rocca, 2007 

 

 Barolo, DOCG, Ginestre Casa Maté, Elio Grasso, 2006 

 

 Barolo, DOCG, Vigneto Brunate, Alberto Oberto, 2005 

 

WIJ DRINKEN 



 

BARBERA D’ALBA, DOC, VIGNA GERBOLE, 

MARIO GIRIBALDI, 2008 



 BARBERA  

"Vigna Gerbole"   

2009 

  

This  Barbera  comes from the v ineyard Gerbole  in  

Loc.Racca in  the comune of  Guarene ,  at  a  height  of  

310 meters above sea level ,  on a h i l ly  area with 

mixed soi l  tending to arg i l laceous,  wi th  a  South 

exposure,  belonging to Mario Gi r ibaldi .  

  

The v ineyards are  composed exclus ively  of  Barbera 

with  I ta l ian c loning mater ial :  The tra in ing system is  

Guyot  with 5.000 v ines per hectare :  The v ineyard 

Gerbola is  25 years  old  

  

An intense ruby red,  wi th  s l ight ly  v iolet  reflexes.  

Very  v inous to the nose,  ful l  and round,  wi th  cherr y  

and with notes of  vani l la and l iquorice  sensat ions;  

structured in  the mouth,  dr y  warm with spicy notes ,  

tabacco,  vani l la and red frui t  marmelade . Excel lent  

wi th  game,  red meats and mature goats  cheese .  

BARBERA D’ALBA, DOC, VIGNA GERBOLE, 

MARIO GIRIBALDI, 2008 



 Dolcetto d’Alba, DOC, Dei Grassi, Elio Grasso, 2010 

 

 Barbera d’Alba, DOC, Vigna Gerbole, Mario Giribaldi, 2008 

 

 Barbera d’Alba, DOC, Dü Gir, Montaribaldi, 2009 

 

 Barbaresco, DOCG, Vigneto Brich Ronchi, Albino Rocca, 2007 

 

 Barolo, DOCG, Ginestre Casa Maté, Elio Grasso, 2006 

 

 Barolo, DOCG, Vigneto Brunate, Alberto Oberto, 2005 

 

WIJ DRINKEN 



KONING NEBBIOLO 

 Meest voorkomende wijnstreek: Piemonte, 
meermaals tevergeefs nagebootst in andere 
continenten 

  
Kleur van de schi l :  gri jsblauw 

  
Karakteristieken: zi jn oorspong l igt  in de 
heuvels van de Langhe en Alba; wordt de 
keizer van de Ital iaanse druivensoorten 
genoemd; komt onder veel synoniemen voor in 
diverse regio’s in het noordwesten van Ital ië;  
late r i jper en zeer gevoelig;  goed bestand 
tegen een vochtig kl imaat;  erg kieskeurig op 
gebied van terroir  

  
Wijnsti j len: krachtig rood  

  
Bewaarkracht:20 jaar  

  
Bekendste herkomstbenamingen: Barolo,  
Barbaresco, Gattinara, Ghemme, Roero, 
Sforzato di  Valtell ina 



 Dolcetto d’Alba, DOC, Dei Grassi, Elio Grasso, 2010 

 

 Barbera d’Alba, DOC, Vigna Gerbole, Mario Giribaldi, 2008 

 

 Barbera d’Alba, DOC, Dü Gir, Montaribaldi, 2009 

 

 Barbaresco, DOCG, Vigneto Brich Ronchi, Albino Rocca, 2007 

 

 Barolo, DOCG, Ginestre Casa Maté, Elio Grasso, 2006 

 

 Barolo, DOCG, Vigneto Brunate, Alberto Oberto, 2005 

 

WIJ DRINKEN 



DOCG BARBARESCO 



BARBARESCO, DOCG, VIGNETO BRIC 

RONCHI, ALBINO ROCCA, 2007 



Barbaresco 

“Vigneto Brich Ronchi” 

2007 

 Exposure : South-East  

 Altitude: 200 mt. above sea level 

 Soil : calcareous and clayey  

 Age of vineyard :  50-70 years old  

 Ageing : 46 months in large cask of 

German and Austrian oak (20 hl)     

 Production :  

 2000 bottles (0,75 cl) 

 225 Magnum (1,5 l) 

 54 Double Magnum (3 l) 
 

BARBARESCO, DOCG, VIGNETO BRICH 

RONCHI, ALBINO ROCCA, 2007 



 Dolcetto d’Alba, DOC, Dei Grassi, Elio Grasso, 2010 

 

 Barbera d’Alba, DOC, Vigna Gerbole, Mario Giribaldi, 2008 

 

 Barbera d’Alba, DOC, Dü Gir, Montaribaldi, 2009 

 

 Barbaresco, DOCG, Vigneto Brich Ronchi, Albino Rocca, 2007 

 

 Barolo, DOCG, Ginestre Casa Maté, Elio Grasso, 2006 

 

 Barolo, DOCG, Vigneto Brunate, Alberto Oberto, 2005 

 

WIJ DRINKEN 



DOCG BAROLO 



DOCG BAROLO 



BAROLO, DOCG, GINESTRE CASA MATÉ, 

ELIO GRASSO, 2006 



BAROLO, DOCG, GINESTRE CASA MATÉ, 

ELIO GRASSO, 2006 



 Dolcetto d’Alba, DOC, Dei Grassi, Elio Grasso, 2010 

 

 Barbera d’Alba, DOC, Vigna Gerbole, Mario Giribaldi, 2008 

 

 Barbera d’Alba, DOC, Dü Gir, Montaribaldi, 2009 

 

 Barbaresco, DOCG, Vigneto Brich Ronchi, Albino Rocca, 2007 

 

 Barolo, DOCG, Ginestre Casa Maté, Elio Grasso, 2006 

 

 Barolo, DOCG, Vigneto Brunate, Alberto Oberto, 2005 

 

WIJ DRINKEN 



BAROLO, DOCG, VIGNETO BRUNATE, 

ANDREA OBERTO, 2005 



BAROLO, DOCG, VIGNETO BRUNATE, 

ANDREA OBERTO, 2005 



BAROLO, DOCG, VIGNETO BRUNATE, 

ANDREA OBERTO, 2005 

Barolo 

“Vigneto Brunate” 

2005 

 Wijnbereiding: 

 1 week schillen in de most 

 Gisten in roestvrijstalen vaten bij gecontroleerde 

temperatuur  aroma’s 

 In voorjaar voor 1 jaar op grote Sloveense eikenhouten 

vaten (“botte”) 

 Daarna kort verblijf op kleine, nieuwe barriques 

 Na 2 jaar op fles, bewaarpotentieel +10 jaar 

 Neus en smaak:  

 Braambessen, donkere bessen, zoethout, subtiel 

gebrande aroma’s 

 Krachtige tannines, frisse zuren, precies de juiste 

molligheid, uiterst elegant, vol en vlezig 
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